Speiseplan 14.09.26 - 20.09.26

Mitarbeiter
Menl 1 Menl 2 Menl 3 Ment 4 Abend Menu 1 Abend Menu 2
. Fritattensuppe (A,C,G,L) . Fritattensuppe (A,C,G,L)
Ifrltattensuppe (.A'C’G’L.). Huhnerbrust a la Piccata Frltattensgppe .(A’C'G’L) Salatbuffet (nur im Speisesaal
g Erdépfelgulasch mit Tofuwurfel Milanese (A.C,G) Gek. Rindfleisch (L) erhaltlic (?)
= (F,.L,0) T Petersilienkartoffel C ) Leberkase,garniert/Milch/B SchloRdamer,garniert/
c - Tomatensauce (L) N Pfirsichkompott . .
o Pfirsichkompott . . Karottengemdise . rot (A,C,G,L,M) Vollmilch/Gebéack (A,G,M)
. Tagliatelle Beilage (A,C) L Zusp.: Verrechnung extra.
= Kornspitz (A,F,G) sal hi | ffet (7 Pfirsichkompott if b
keal: 701 aatsc.ugser v. Buffet (?) keal: 401 Putenstreifen (zusp.) gebr.
’ Pfirsichkompott ' kcal: 213
Legierte GrieRsuppe mit
. . . . . . Legierte GrieRsuppe mit Karottenstreifen (A,C,L)
(@) Legierte Grle_Bsuppe mit Legierte Gne_Bsuppe mit Karottenstreifen (A,C,L) Salatbuffet (nur im Speisesaal
o] Karottenstreifen (A,C,L) Karottenstreifen (A,C,L) . ) s ' .
— . . . ' Wildlachsfilet gebr. (A,D) erhaltlic (?) . Thunfischaufstrich/Mehrko
n Ravioli Ruccola (A,C,G) Gemusereispfanne mit gebr. . Mehrkornbag/Schinkenspe
c o ) . Naturreis Apfel rnB/Iso Powerge
Petersiliensauce (G) Sojastreifen (A,F,L) . . . ck/Obst (A,F,G,M,0)
Q@ S N 5 " s Gemisemischung (MIX) Zusp.: Verrechnung extra. (A,D,F,G,M)
a alatschusserl v. Buffet (?) Salatschusserl v. Buffet (?) Aofel Schinken 4 Blatt
Apfel Apfel pfe chinken att ( zusp. ca.
kcal: 721 100g.)
kcal: 135
Spinatcremesunpe Spinatcremesuppe hausgemacht
Spinatcremesuppe hausgemacht he?us emacht (gpl_) Spinatcremesuppe (G,L)
< (G,L) . 9 A hausgemacht (G,L) Salatbuffet (nur im Speisesaal
5 Linsen - Bolognese (L) Kaiserschmarren mit Rosinen egrilltes Huhnerschnitzel erhaltlic (?)
g Vollkornspa he%ti (HpY) (A) (A,C,G) 9 %olentacreme (AG) Jogurella (C) Wurstsalat/Schweizer Pikanter Couscoussalat/
= S >Pag P Zwetschkenréster ! ’ 0o9 art/Geback/Jogurell (G,0) | Jogurella/Geback (A,G)
= alatschusserl v. Buffet (?) Hausaemachtes Fruchtioahurt Salatschusserl v. Buffet (?) Zusp.: Verrechnung extra.
= Hausgemachtes Fruchtjoghurt 9 109 Hausgemachtes Fruchtjoghurt Cevapcici Zuspeise 3 Stk.
(©) . (©) (A,C,F,0)
kcal: 1.116 keal: 444
Eiermuschelsuppe mit Eiermuschelsuppe mit Eiermuschelsuppe mit Gemuse
g Eiermuschelsuppe mit Gemuse Gemiise (A FC):pL) Gemuse (A,C,L) (A,CL)
o (A,CL) HUhnerkeuIe’ ébr Schweinsrose im Ganzen Salatbuffet (nur im Speisesaal Roter Bohnenaufstr
o Hirsekrapferl (C,G) Rei ger. gebraten erhaltlic (?) Wellnessschinke//Brot/Milc . -
L eis Garniert/Brot u. Mil
c Zaziki (G) . . Natursaft Streusel Obstkuchen (A,C,G) h (A,G,M)
c - 5 Grillgemuse . N ) (A,G,0)
o Salatschusserl v. Buffet (?) Streusel Obstkuchen (A,.C,G) Eierspatzle (A,C,G) Zusp.: Verrechnung extra.
) Streusel Obstkuchen (A,C,G) kcal: 988 ” Salatschusserl v. Buffet (?) Garnelenspiel (Zuspeise) (B)
' Streusel Obstkuchen (A,C,G) kcal: 82
siischonersuppe (L | EEIRberanpe (,CL)
o | Biskuittschéberlsuppe (A,C,L) Biskuittschéberlsuppe (A,C,L) | Gebackener Karfiol (A,C,F,G) erhaltlic (,))p
g Vollkornkrautfleckerl (A) Milchrahmstrudel (A,C,G) Sauce Tartare (C,M) Banane' Erdéapfelkase mit Kurbiskernaufstrich/Brot/B
o Salatschusserl v. Buffet (?) Banane Petersilienkartoffel . Gebéack/Banane (A,G) anane (A,G)
T . . Zusp.: Verrechnung extra.
L Banane kcal: 522 Salatschusserl v. Buffet (?) ! .
B Thunfisch zuspeise (100 g.) (D)
anane )
kcal: 226
Griel3dukatensuppe (A,C,G,L) Griel3dukatensuppe (A,C,G,L)
g Penne Rigatte (A,C) Putenschnitzel gebraten
I Tomaten Oll_ve_n Sauc'? (I:) Thymlar_lsauce Heurigenkarree/Garniert/M | Gouda/Garnitur/Molkedrin
Blattsalatvariation/Essig/Ol Reis .
= . . . olkedrink (G,M) k (C,G)
] Dressing Broccoli Karottengemdise
% Marillenkompott Salatschiisserl v. Buffet (?)
kcal: 546 Marillenkompott
Dreikornnockerlsuppe (A,C,G,L) Dreikornnockerlsuppe
= Ofenkartoffel (A,C,G,L)
= Krauterdip (G) Rindsschnitzel gediinstet Burgunderschinken/Kase/ | Pfefferkéase/Brot/Obstgarte
c Zucchini/Paprikagemise Spiralen Nudeln (A,C) Brot/Obstgarten (A,G,M,0) n (A,G,M)
(% Salatschusserl v. Buffet (?) Salatschusserl v. Buffet (?)
Mandarinenkompott Mandarinenkompott

A Gluten, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, G Milch, H Nusse, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulphite, P Lupinien, R Weichtiere, Y Aspartam, Z mehrw.Alk.

Sollten Sie Fragen zu den Allergenkennzeichnungen und Herkunftsbezeichnungen haben, bitte kontaktieren Sie uns unter der hausinternen Tel. Nr. 8511.
Herkunftsbezeichnung: Milchprodukte, Rindfleisch, Schweinefleisch, Kalbfleisch, Wild, Gefllgel, Ei, Eiprodukte, Streichkase EU
Speiseplan Anderung vorbehalten.



